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Liebe Leserinnen und Leser!  
 
In dieser Schülerzeitung geht es rund um 
den Winter. 
Wir wünschen euch viel Spaß beim Lesen, 
Bilder anschauen und Rätsel lösen!  
 
Euer Redaktionsteam  
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Offene Ganztagsschule  
 
Ein Interview von Jana Hasenpflug, Jona Sigmund und Domenic Schiffer 
mit Frau Theisen, Leiterin der OGS   

 
 
 

 
Die Kinder essen in der OGS zu Mittag, machen Hausaufgaben und machen 
andere schöne Dinge, z.B. Basteln, Malen, Ausflüge und so.  
 

• Wie alt ist die OGS? 3 Jahre.  
 

• Wie lange bist du in der OGS? 3 Jahre.  
 

• Wie ist die OGS entstanden? Viele Kinder wollten in der OGS bleiben.  
 

• Wie viele Kinder sind in der OGS? 33.  
 

• Wie viele Angestellte gibt es in der OGS? 6 Erzieher: Frau Theisen, 
Frau Hombach, Frau Quast, Frau Beer, Frau Höhler, Frau Becker.  

 
• Was kann man in der OGS essen? Pfannkuchen, Bratwürstchen, 

Hähnchen, Reis, Gemüse, leckeren Salat,... 
 

• Wann machen die Kinder Hausaufgaben? Jahrgang 1/2 
überwiegend um 13 Uhr und Jahrgang 3/4 um 13.45 Uhr.  

 
• Was machen die Kinder in der OGS? Musik, Popcorn,... 

 
• Bis wann bleiben die Kinder in der OGS? Bis 15 oder 16 Uhr.  

 
• Darf man die Kinder in der OGS besuchen? Nein.  

 
• Was macht ihr für Ausflüge in der OGS? Zauberwald, Bank 

Morsbach,... 
 

• Fühlen sich die Kinder in der OGS wohl? Die meisten Kinder schon.  
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Schülerbücherei 
 
 
Ein Interview von Maximilian Meier Maximilian Ochsenbrücher und Sebastian 
von Scheidt mit Frau Krepschik, Leiterin der Schülerbücherei  
 

• Wann ist die Bücherei eröffnet worden? Nach den Herbstferien ist die 
Bücherei mit neuen Ideen wiedereröffnet worden.  

 
• Wie viele Bücher gibt es in der Bücherei? Es gibt ungefähr 2000 Bücher 

in der Bücherei. 
 

• Welche Bücher lesen die Kinder gerne? Die Mädchen leihen sich gerne 
Pferdebücher und „Das Magische Baumhaus“ aus. Die Jungs leihen sich 
am liebsten „Die Wilden Kerle Fussball“ aus.  

 
• Wie viele Bücher werden pro Tag ausgeliehen? Es werden ungefähr 50 

Bücher pro Tag ausgeliehen.  
 

             
 
 
Maximilian Meier:  
„Ich lese gerne aus der Bücherei die Bücher „Das alte Rom“ 
(Was ist was) oder das Buch „Autos“, weil ich auch gerne Autos 
erfinden möchte, wenn ich groß bin. Und über das Alte Rom lese 
ich gerne, weil ich sehr viel über das Alte Rom erfahren 
möchte.“ 
 
Maximilian Ochsenbrücher: 
„Mein Lieblingsbuch ist „Wickie und die starken Männer“ und 
ich lese gerne Comics.“  
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Wintergedichte  
Tamara Brühl, Kristian Knipp und Leon Prendi 
 

 
 
Winter  
 
Vom Winter zum Frühling, 
vom Frühling zum Sommer;  
vom Sommer zum Herbst, 
zum Winter.  
Vom Winter zum Frühling,  
da braucht es viel Zeit.  
Ganz langsam werden die Blumen bunt. 
  
abgeschrieben von  

Tamara Brühl  
 
 
Septembermorgen  
 
Im Nebel ruhet noch die Welt,  
noch träumen Wals und Wiesen:  
Bald siehst du, wenn der Schleier fällt,  
den blauen Himmel unverstellt,  
herbstkräftig die gedämpfte Welt 
in warmem Golde fließen.  
 
abgeschrieben von  

Kristian Knipp 
 

 
Die Zeiten 
 
Im Winter kommt die Freude  
und dann fängt an ein neues Jahr.  
Im Januar liegt Schnee,  
im März ist der Frühling da. 
  
 
Leon Prendi  
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Winterrezepte 
 
Seda-Gül Aygümüs, Ilayda Ebc und Chantal Straub 
 
 
Mohnkuchen Ilayda Ebci  
   
3 Eier  
1 Glas Mehl  
1 Glas Zucker  
1 Glas Mohn  
1 Paket Backpulver  
1 Paket Vanillinzucker  
1 Glas Milch  
1 Glas Öl  
1 Glas Hartweizen  
 
Dann alles zusammen rühren und im 180° C erwärmten Backofen 49 Minuten 
garen lassen.  
 
Für den Sirup: 1,5 Gläser Wasser und 1 Glas Zucker kochen lassen. 20 Minuten 
danach den kalten Sirup auf den warmen Kuchen tun. Die Sahne kommt 
obendrauf.  
 
Für die Sahne: 4 Becher Sahne mit einem Paket Vanillinzucker und 4 Paketen 
Sahnesteif schlagen und auf den Kuchen tun.  
 
Tipp: Gemahlene Kokosnuss darüber streuen. 
 
 
 
Weihnachtsbällchen Seda-Gül Aygümüs  
 
250 g Butter  
100 g Zucker  
1 Pck. Vanillezucker  
300 g Mehl 
100 g gemahlene Mandeln  
100 g Kokosraspeln  
 
Aus den Zutaten einen Mürbeteig herstellen und kleine Kugeln formen 
(walnussgroß). Bei 190 Grad ca. 20 Minuten backen. Noch heiß mit 
Puderzucker bestäuben.  
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Schokotaler Chantal Straub  
 
Vorbereitungszeit: 30 Minuten  
Backzeit: Pro Blech etwa 10 Minuten  
Fertigstellung: 20 Minuten  
 
Zutaten für etwa 50 Stück 
Für den Teig:  
125 g weiche Butter oder Margarine  
90 g brauner Zucker 
je 2 Prisen Nelken und Zimt, 4 Tropfen Bittermandelöl  
125 g Schokolade  
125 g Mehl  
65 g Speisestärke  
65 g gemahlene Mandeln  
 
Für die Glasur:  
150 g dunkle Kuvertüre oder Schokoladenglasur  
 
Außerdem:  
Mehl zum Formen des Teiges  
Fett oder Backpapier für das Backblech  
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Rätsel  
Bastian Hartmann, Fabian Hähner und Lara Riedel 
 
 

 



 11

 
 
 



 12

      
                                           



 13

 
 
 
 
 



 14

POKéMON 
gemalt von Annalena Jeske  
 

    
 

   
 

 

                         


