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Liebe Leserinnen und Leser!

In dieser Schulerzeitung geht es rund um
den Winter.

Wir wunschen euch viel Spal beim Lesen,
Bilder anschauen und Ratsel 1losen!

Euer Redaktionsteam
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Offene Ganztagsschule

Ein Interview von Jana Hasenpflug, Jona Sigmund und Domenic Schiffer
mit Frau Theisen, Leiterin der OGS

Die Kinder essen in der OGS zu Mittag, machen Hausaufgaben und machen
andere schone Dinge, z.B. Basteln, Malen, Ausfluge und so.

Wie alt ist die OGS? 3 Jahre.

Wie lange bist du in der OGS? 3 Jahre.

Wie ist die OGS entstanden? Viele Kinder wollten in der OGS bleiben.
Wie viele Kinder sind in der OGS? 33.

Wie viele Angestellte gibt es in der OGS? 6 Erzieher: Frau Theisen,
Frau Hombach, Frau Quast, Frau Beer, Frau Hohler, Frau Becker.

Was kann man in der OGS essen? Pfannkuchen, Bratwirstchen,
Hahnchen, Reis, Gemuse, leckeren Salat,...

Wann machen die Kinder Hausaufgaben? Jahrgang 1/2
Uberwiegend um 13 Uhr und Jahrgang 3/4 um 13.45 Uhr.

Was machen die Kinder in der OGS? Musik, Popcorn,...
Bis wann bleiben die Kinder in der OGS? Bis 15 oder 16 Uhr.
Darf man die Kinder in der OGS besuchen? Nein.

Was macht ihr fir Ausflige in der OGS? Zauberwald, Bank
Morsbach,...

FUhlen sich die Kinder in der OGS wohl? Die meisten Kinder schon.
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Schuilerbucherei

Ein Interview von Maximilian Meier Maximilian Ochsenbricher und Sebastian
von Scheidt mit Frau Krepschik, Leiterin der SchilerbUcherei

e Wann ist die Bicherei eroffnet worden? Nach den Herbstferien ist die
BUcherei mit neuen Ideen wiedereroffnet worden.

e Wie viele Bucher gibt es in der Bucherei? Es gibt ungefdahr 2000 Bucher
in der Bucherei.

e Welche Bucher lesen die Kinder gerne? Die Madchen leihen sich gerne
PferdebuUcher und ,,Das Magische Baumhaus* aus. Die Jungs leihen sich
am liebsten ,,Die Wilden Kerle Fussball“ aus.

e Wie viele Bucher werden pro Tag ausgeliehen? Es werden ungefahr 50
BUcher pro Tag ausgeliehen.

Maximilian Meier:

»Ich lese gerne aus der Biicherei die Biicher ,Das alte Rom"
(Was ist was) oder das Buch ,Autos“, weil ich auch gerne Autos
erfinden mochte, wenn ich groB bin. Und Uber das Alte Rom lese
ich gerne, weil ich sehr wviel 1Uber das Alte Rom erfahren
mochte . ™

Maximilian Ochsenbricher:
»Mein Lieblingsbuch ist ,Wickie und die starken Manner“ und
ich lese gerne Comics."“



Wintergedichte
Tamara Bruhl, Kristian Knipp und Leon Prendi
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Winter

Vom Winter zum FrUhling,

vom Frohling zum Sommer;

vom Sommer zum Herbst,

zum Winter.

Vom Winter zum FrUhling,

da braucht es viel Zeit.

Ganz langsam werden die Blumen bunt.

abgeschrieben von
Tamara Bruhl

Septembermorgen

Im Nebel ruhet noch die Welt,

noch frdumen Wals und Wiesen:

Bald siehst du, wenn der Schleier fallt,
den blauen Himmel unverstellft,
herbstkraftig die gedampfte Welt

in warmem Golde flieBen.

abgeschrieben von

Kristian Knipp

Die Zeiten

Im Winter kommt die Freude

und dann fangt an ein neues Jahr.
Im Januar liegt Schnee,

im Mdarz ist der FrOhling da.

Leon Prendi



Winterrezepte

Seda-GUl Aygumdus, llayda Ebc und Chantal Straub

Mohnkuchen llayda Ebci

3 Eier

1 Glas Mehl

1 Glas Zucker

1 Glas Mohn

1 Paket Backpulver

1 Paket Vanillinzucker
1 Glas Milch

1 Glas Ol

1 Glas Hartweizen

Dann alles zusammen rUhren und im 180° C erwdrmten Backofen 49 Minuten
garen lassen.

FOr den Sirup: 1,5 Glaser Wasser und 1 Glas Zucker kochen lassen. 20 Minuten
danach den kalten Sirup auf den warmen Kuchen tun. Die Sahne kommt
obendrauf.

FUr die Sahne: 4 Becher Sahne mit einem Paket Vanilinzucker und 4 Paketen
Sahnesteif schlagen und auf den Kuchen tun.

Tipp: Gemahlene Kokosnuss daruUber streuen.

Weihnachtsbdallchen Seda-Gil AygimdUs

250 g Butter

100 g Zucker

1 Pck. Vanillezucker

300 g Menhl

100 g gemahlene Mandeln
100 g Kokosraspeln

Aus den Zutaten einen Murbeteig herstellen und kleine Kugeln formen
(walnussgroB). Bei 190 Grad ca. 20 Minuten backen. Noch hei mit
Puderzucker bestduben.



Schokotaler Chantal Straub

Vorbereitungszeit: 30 Minuten
Backzeit: Pro Blech etwa 10 Minuten
Fertigstellung: 20 Minuten

Zutaten fOr etwa 50 StUck

FOr den Teig:

125 g weiche Butter oder Margarine
90 g brauner Zucker

je 2 Prisen Nelken und Zimt, 4 Tropfen Bittermandeldl
125 g Schokolade

125 g Mehl

65 g Speisestarke

65 g gemahlene Mandeln

FUr die Glasur:
150 g dunkle KuvertUre oder Schokoladenglasur

AuBerdem:
Mehl zum Formen des Teiges
Fett oder Backpapier fur das Backblech

verkneten und far mind. 1-2 Stun-
den, tm K ablschrank when lassen.

%m@mwm
ca. | am Breite Stacke abschneiden

Blackobern auk 180°C uo-v.‘ﬂguw
ca. 15 M. aud mittleern Schiene
Backen. WUt @udu?uwlwu BestauBen.
':'Peahﬂ, Fecken! o
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Ratsel
Bastian Hartmann, Fabian H&Ghner und Lara Riedel

www.malvorlagen-bilder.de
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mehr; wenn du mehr als zwei dieser Tiere schon einmal im Wald oder auf dem Feld gese-

hen hast, bist du bestimmt ein richtiger Waldlgufer!

Hier findest du fiinfzehn Tiere, die es frither einmal sehr hdufig bei uns gab. Jetzt nicht
Suchrichtungen: 2W¥

Wortsuchratsel
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POKEMON
gemalt von Annalena Jeske
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